
Vendanges manuelles 
Elevage en fût de Chêne 

 
Cépages : 80 %  Syrah 
                  20 %  Braucol 
    
Dégustation & accords : 
Ce vin a été élevé 12 mois en fûts 
de chêne. 
La robe cerise noire aux reflets 
violets est profonde et brillante. 
 
Au nez,  les senteurs d’épices  
douces (vanille, muscade, …) se 
mêlent aux fruits noirs et aux    
notes fumées. 
 
La bouche est ample, les tanins 
sont soyeux. 
 
Servez ce vin chambré à 17°-18°,   
en accompagnement d’un rôti de 
bœuf  ou de gibier. 
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