
Cépages :  100 %  Braucol,  
 
Les  ra i s ins  sont  réco l tés 
manuellement. Ils sont  égrappés et 
foulés, puis commence alors une 
macération d’un mois environ. 
Le vin est entonné pendant 24 mois 
en barriques de chêne de 500L.                   
 
Dégustation & accords : 
 
C’est un vin ample et rond aux 
tanins fondus.  
La perception aromatique est 
complexe, les senteurs de fruits 
noirs, d’épices et de réglisse se 
complètent harmonieusement. 
 
A  d é g u s t e r  à  1 8 °  e n 
accompagnement de viandes 
rouges ou de charcuterie. 
 
Ce vin est à boire ou à laisser 
vieillir entre 5 et 8 ans. 
 
13,5% vol 
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