
Issu de raisins ramassés à surmaturité,  les  

vendanges  s’effectuent par tries successives. 

Pressurage délicat des grappes entières, fer-

mentation lente avec les levures indigènes pré-

sentent sur le raisin. 

 

Cépage : MAUZAC 100% 
 

Dégustation & accords : 

Belle  robe jaune doré, nez  intense, 

agréable et  frais avec des notes de 

pommes  au  four,  de  miel  et  

d’agrumes.  

C’est un spectacle de bulles fines 

formant un cordon. 

La bouche est fraiche, d’une grande           

complexité aromatique mêlant les fruits cuits 

et les épices. 

Idéal en accompagnement des desserts mais 

aussi à l’apéritif. 

 

T° de service : 10°-12° 
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